Les ingredients
Creme Floro I5'%
Marreno

Sucre consoinodle

- J
Cousse de vonille

La préparafion
Infuser lz vanille dans lo oéme 24 heures owant.

+ Mélanger lo créme 15% ovec lo cosonode
et lo momzena.

¢ Parter b ébullition tout en remuant

¢ Deébarrasser et stocker au frigo




Les ingreédients

Lo preparafion

Chouffer lo creme ef lo verser en trois
fois sur le chocelat puis mixer pour
parfoire I'émulsion

t Laisser tirer au froid pnsmf




Les ingrédients

Couverture blanche
(Linnoiat)

~ i
Gousse de vanille

F

~ 1 T
Créme Flora 31%

Vegon mousse (sosa)

Lo préparation

Chauffer 3 de créeme avec la vanille,
puis laisser infuser quelques minutes
et retirer la gousse.

Verser en pluie le Vegan Mousse dans
la créme infusée. Porter le tout &
ébullition sans cesser de fouetter

Verser ensuite sur la couverture Linnolat
afin de réaliser une émulsion

Tempérer la ganache a 40°C, puis réaliser
le mélange avec le reste de la créeme Flora
) mousseuse

Attention la mousse ﬁge mpidemem!
"Vegon Mousse est un gelifiont de la morque 505A

{c'est un mélange d'agar ogar et d'oamidan, :péclu|emen}
congu pour les mousses végeétoles)
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Les ingrédients

Biscwift moelleus
':.-.‘JI.'\'

Amaretio

Todu sopears
il I

Jirop d erable

Creme Flaro 31%

Cocon en poudre

Lo préparofion
|miiber les biscuits avec le cofe
4 |Les disposer au fond dun plot
: Maonter la creme Foro ou fouet.
= Fouetter viverment le fofu owec le
rop d'eﬂ:lHk Ajouter l'amoretto
Enns o8 mélaonge.

< Puis mélonger le fout ovec lo créme Flora
delicotement & lo maryse

4 ke mel les fiscuits imbi
o P e s okl ricfmem 1 e

:  Juste ovant de déguster, soupoudrer
genéreusemeant de cocoo
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Les ingrédients

Lo préparoiion

+ Fondre le chocolat puis ojouter le proling

t Chouffer la créme puis réaliser une gonoche
en versant la créme sur le chocolot

¢ Melanger puis stocker au frige pendont & heures

¢ Utiliser directernent




CREMSUX ‘

Les ingrédients
Creme Floro 51%
Ferule de mais

Svcre cossonode
Puree de paxsion

Furer de mangue

Lo préporation

Dions une cosserole, chouffer les purées
de passion et mangue

Dons un cul de poule, mixer lo créme Floro
avec lo fecule et le sucre cassen
préaloblement mélanges.

Ajouter les purées choudes sur le mélange.

Recuire le tout dons lo casserole en
fousttont énergiquement jusqu'a ébullition.

+ Débarrosser a plat ou froid positif




